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GUIA DE INSPEGCAO EM SUPERMERCADOS

Iltem 4.1.7 da

Area externa livre de focos de insalubridade, lixo, objetos em desuso, pragas e animais. RDC ANVISA N°
216/04.

Art. 45 da Lei
Fed.

11.445/07 e ltem
2 Agua utilizada de abastecimento publico. 4.4.1 da RDC
ANVISA N°
216/04.

ltem 4.4.1 da
RDC ANVISA N°
216/04.

ltem 4.4.2 da

4 Gelo para utilizagdo em alimentos fabricado a partir de agua potavel. RDC ANVISA N°
216/04.

ltem 4.4.4 da

5 Reservatdrio com superficie lisa, sem rachaduras e com tampa integra. RDC ANVISA N°
216/04.

Se utilizada solucéo alternativa, ha o registro da potabilidade atestada semestralmente mediante laudos
laboratoriais.

ltem 4.5.1 da
6 Recipientes para coleta de residuos de facil higienizacao e transporte, identificados, tampados e limpos. RDC ANVISA N°
216/04.

Iltem 4.5.2 da
RDC
ANVISA N°
216/04.

7 Recipientes para coleta de residuos

8 Lixeiras das areas de preparacao e armazenamento dotados de tampas acionadas sem contato manual.

ltem 4.1.4 da
RDC ANVISA N°
216/04.

9 Aberturas das areas de armazenamento e manipulagdo possuem telas milimétricas, inclusive no sistema de
exaustao.

ltem 4.1.5 da
10 Ralos e grelhas sifonados, dotados de dispositivos que permitam seu fechamento. RDC ANVISA N°
216/04.

ltem 4.1.4 da

11 Portas ajustadas aos batentes e com fechamento automatico. RDC ANVISA N°
216/04.

Iltem 4.3.1 da

12 Auséncia de vetores e pragas urbanas e/ou indicios. RDC ANVISA N°
216/04.

Iltem 4.3.2 da
13 Controle quimico é realizado por empresa especializada, licenciada. RDC ANVISA N°
216/04.

Iltem 4.1.12 da

Instalagdes sanitarias sem comunicagao direta com areas de

o
14 producdo/manipulagdo/Armazenamento de alimentos. 2R %?O'Z‘NVISA N
Apresentam piso, paredes e teto de material liso, resistente e impermeavel em bom estado de conservagéao ltem 4.1.3 da
15 ’ ’ RDC ANVISA N°

e higiene.

216/04.
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i COORDENADORIA DE VIGILANCIA SANITARIA
. - L Lo S ltem 4.1.13 da
16 Possuem pia, sabonete liquido antisséptico ou sabonete liquido inodoro e produto anti-séptico e toalha de RDC ANVISA N°
papel ndo reciclado ou outro método de secagem que ndo permita a recontaminagdo das maos. 216/04
Art. 139 do Dec.
17 Armarios individuais para guarda de pertences de funcionarios. Est. n°®
5.711/2002
ltem 4.1.13 da
18 Possuem lixeiras com tampas e acionados sem contato manual. RDC ANVISA N°
216/04.

Apresentam piso, paredes e teto de material liso, resistente e impermeavel, em bom estado de
conservacao e higiene.

ltem 4.1.3 da
RDC ANVISA N°
216/04.

20

Possui pia, sabo liquido, toalha de papel ou outro método para secagem de méos.

ltem 4.1.13 da
RDC ANVISA N°
216/04.

21

Possuem lixeiras com tampas e acionadas sem contato manual.

ltem 4.1.13 da
RDC ANVISA N°
216/04.

28

DE — Depésito.
29 PA - Padaria.
AFV - Area Frac. de Vegetais.
AMQ - Area de Man. de Queijos. LQ- Lanchonete/ Quiosques.
A . _— . . . ltem 4.1.3 da
23 presentam piso, paredes e teto de material liso, resistente e impermeavel em bom estado de RDC ANVISA N°
conservagao e higiene. 216/04
lluminagéo suficiente com luminarias protegidas contra queda e exploséo, em adequado estado de ltem 4.1.8 da
24 ~ o ’ RDC ANVISA N°
conservagao e higiene. 216/04
ltem 4.1.9 da
25 Instalagdes elétricas embutidas ou protegidas em tubulagdes externas e integras. RDC ANVISA N°
216/04.
Ambiente livre de fungos, gases, fumaga, pds, particulas em suspensdo, condensagéo de vapores dentre Iltem 4.1.10 da
26 outros que possam comprometer a qualidade higiénico-sanitaria do alimento. O fluxo de ar ndo incide RDC ANVISA N°
diretamente sobre os alimentos. 216/04.
E . ~ - . - . = Iltem 4.1.16 da
realizada manutengéo programada e periodica dos equipamentos e utensilios e calibragéo dos °
27 . ) o ) o ~ RDC ANVISA N
instrumentos ou equipamentos de medi¢do, mantendo registro da realizacdo dessas operagdes. 216/04

Recepc¢éo das matérias-primas, ingredientes e embalagens em area protegida e limpa.

Iltem 4.7.2 da
RDC ANVISA N°
216/04.

29

30

Presenga de termdmetro calibrado.

Local organizado, limpo e arejado, mantendo espago para ventilagéo e limpeza.

Iltem 4.7.3 da
RDC
ANVISA N°
216/04.

Art. 369 Dec. Est.
5.711/2002;
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Art. 369, inciso
. . XVIlI do Dec. Est.
31 Saneantes, cosméticos e outros produtos armazenados separadamente dos alimentos e embalagens. 5.711/2002:
ltem 4.7.3 da
32 Embalagens primarias dos produtos integras. RDC ANVISA N°
216/04.
ltem 4.7.4 da
33 Produtos destinados a devolugdo ou descarte armazenados separadamente em local apropriado e RDC
identificados. ANVISA N°
216/04.
B - Hortifruti.
C - Laticinios.
D - Frios.
A E - Panificados.
F - Aves.
G - Carnes.
H - Sorvetes.
lluminagao suficiente com luminarias protegidas contra queda acidental e explosdo, em adequado estado ltem 4.1.8 da
34 = e ’ RDC ANVISA N°
de conservagéo e higiene.
216/04.
ltem 4.7.6 da
. - . . . . RDC
35 Paletes, estrados e prateleiras de material liso, resistente, impermeavel e lavavel. ANVISA N°
216/04.
Possui pia exclusiva para higienizagao das maos na area de manipulagao, em posigdes estratégicas em ltem 4.1.14 da
36 = ’ RDC ANVISA N°
relagao ao fluxo.
216/04.
Lavatérios possuem sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete liquido inodoro e produto anti- ltem 4.1.14 da
37 séptico, toalhas de papel ndo reciclado ou outro sistema higiénico e seguro de secagem das maos e coletor RDC ANVISA N°
de papel, acionado sem contato manual. 216/04.
ltem 4.6.4 da
38 Cartazes orientando a higienizagdo das maos. RDC ANVISA N°
216/04.
Mani N . . e ltem 4.6.3 da
39 gnlpuladores tém asseio pessoal, apresentando-se com uniformes compativeis a atividade, conservados RDC ANVISA N°
e limpos. 216/04.
- . s - - I L ltem 4.1.17 da
Superficies dos equipamentos, méveis e utensilios utilizados na distribuigao e exposi¢do a venda dos °
40 . = 5 ; o . RDC ANVISA N
alimentos sé&o lisas, impermeaveis e lavaveis.
216/04.
ltem 4.1.17 da
41 - . A S . A . RDC ANVISA N°
Superficies dos equipamentos, méveis e utensilios lisas, impermeaveis e lavaveis. 216/04
Produtos embalados na auséncia do consumidor apresentam as informacgdes: Lista de ingredientes, Iltem 5 da RDC
42 Conteudos liquidos, Identificagcdo da origem, nome ou razéo social e enderego do importador, no caso de ANVISA N°
alimentos importados, Identificagdo do lote, prazo de validade, Instrugdes sobre o preparo e uso do 259/2002.
alimento, quando necessario.
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ltem 4.6.3 da
43 Manipuladores tém asseio pessoal, apresentando-se com uniformes compativeis a atividade, conservados RDC ANVISA N°
e limpos. 216/04.
NR 6 da
44 Funcionarios usam EPI de acordo com a fungéo (uniforme, avental, botas, luvas, capas etc.). POORTARIA MTB
N° 3.214/1978-
NR 6 da
45 Funcionarios que trabalham nas camaras frias usam vestimentas adequadas PORTARIA MTB
u q quadas. N° 3.214/1978-
Enquadramento
DOCUMENTAGAO E REGISTRO NA | legal
Manual de Boas Praticas e de ltem 4.11.1 da o
46 . o . . s . . S RDC ANVISA N
Procedimentos Operacionais Padronizados acessiveis aos funcionarios envolvidos e disponiveis a 216/04
autoridade sanitaria, quando requerido. :
ltem 4.11.4 da
o
47 Possui e cumpre os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) sobre: E%C/;O':‘NVISA N
a) Higienizagao de instalagdes, equipamentos e moéveis;
48 b) Controle integrado de vetores e pragas urbanas;
c) Higienizagao do reservatério;
d) Higiene e saude dos manipuladores.
Responsavel pelas atividades de manipulagéo dos alimentos comprovadamente submetido a curso de
capacitagdo, abordando, no minimo, os temas:
a) Contaminantes alimentares; Item 4.12.2 da
49 b) Doengas transmitidas por alimentos; ZR%(/:O':‘NVISA N°
c) Manipulagéo higiénica dos alimentos; '
d) Boas Praticas.
Manipuladores de alimentos ltem 4.6.7 da
50 capacitados periodicamente em higiene pessoal, manipulagéo higiénica dos alimentos e doengas RDC ANVISA N°
transmitidas por alimentos. Capacitagdo comprovada mediante documentagao. 216/04.
ltem 4.7.1 da
51 Possuem especificagdo dos critérios para avaliagado e selegdo dos fornecedores de matérias-primas, RDC ANVISA N°
ingredientes e embalagens. 216/04.
Art. 116 e Art. 147
52 , . do Dec. Est. n°
PPRA, PCMSO e ASO’s atualizados 5 711/2002
) ltem 4.4.4 da
53 Possuem o Comprovante de Execugao de Higienizacdo do Reservatorio de Agua realizado semestralmente RDC ANVISA N°
(POP ou empresa especializada). 216/04.
ltem 4.3.2 da
54 = . RDC ANVISA N°
Possuem o Comprovante de execugéo do servigo de controle de pragas. 216/04

INSTRUGOES PARA PREENCHIMENTO DO GUIA
SIM=S

NAO =N

NAO SE APLICA = NA

Observagao: Lembramos que os estabelecimentos devem estar cientes e mesmo seguindo esse GUIA nao
estdo isentos de cumprir toda a legislagéo pertinente, sujeitos a sofrer penalidades previstas na legislagéo

sanitaria vigente caso seja encontrada alguma irregularidade no momento da VISTORIA.

Este GUIA podera ser revisto, sempre que necessario, de acordo com as determinag¢des da Autoridade

Sanitaria.
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